Apfelgolatschen

Zutaten:

250 g Weizenmehl
250 g Topfen

200 g Butter

30 g Staubzucker

1 Prise Salz

Y kg Apfel

1 Ei zum Bestreichen

Mehl, Topfen, Butter, Staubzucker und Salz zu eigéatten Teig
verkneten und im Kihlschrank eine Stunde rastesefas
Inzwischen Apfel schalen, vierteln, entkernen ugidilattrig
schneiden.

Den Teig auf einer bemenhlten Arbeitsflache dinmalen und in
12 x 12 cm groRe Quadrate schneiden. Auf jedessTial Apfel in
der Mitte platzieren, die vier Teigzipfel tibereidanschlagen und
etwas festdrtcken.

Die Oberflache mit einem versprudeltem Ei bestrench

Die Golatschen auf ein mit Backpapier ausgelegtesiBlegen und
im vorgeheizten Backrohr bei 170 °C 20 bis 25 Mamugoldbraun
backen.

Auskihlen lassen und mit Staubzucker bestreuen.



